
Тема    урока:

« Пищеварение
 в   ротовой
полости »



Слюнные  железы





    Активность фермента   
              зависит от:
• pH среды (кислая,  
                  щелочная,   
              нейтральная)

• температуры

• концентрации
 фермента и субстрата

                                                  ФЕРМЕНТЫ

                          Фермент – fermentum (лат.) – закваска,  брожение

Э. Фишер  1890 г.
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Расщепление   крахмала
Крахмал          Солодовый   сахар         Глюкоза

                         Амилаза
         Крахмал                   Глюкоза
                                     t = 37-38 ˚C
                               Среда – слабощелочная
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Схема  глотательного  рефлекса


