
 Селекция 
микроорганизмов 



Селекция (лат.selectio «выбирать») — наука о методах 
создания новых и улучшения существующих пород 
животных, сортов растений,  микроорганизмов, с 
полезными для человека свойствами. Селекцией 
называют также отрасль сельского хозяйства. 

А что же такое селекция микроорганизмов?



Селекция микроорганизмов (СМ) - используется 
в различных сферах медицины и промышленности

Селекция микроорганизмов 

Селекция микроорганизмов применяется для выделения 
форм молочнокислых бактерий и дрожжевых грибков. 

(СМ) позволяет получать формы наивысшего качества на различных 
питательных средах

К примеру…



Например, дрожжи достаточно успешно выращиваются на отходах 
нефтепродуктов, метаноле, гидролизатах  древесины, метане.

Дрожжи нужны для : во первых их используют в пивоварении. Во 
вторых в хлебопекании . В третьих их используют в медицине.



Применение их как кормовых белков 
позволяет ежегодно получать 
дополнительно до миллиона тонн 

мяса.



(СМ) широко используется в сельском 
хозяйстве. 

Так, огромное значение 
имеет выработка 
незаменимых 
аминокислот



В связи с тем, что их 
(аминокислот) достаточно 
мало в традиционных 
кормах, количество пищи 
приходится увеличивать. 
При этом добавление 
тонны лизина, 
синтезированного 
микробиологическим 
путем, позволяет 
сэкономить десятки тонн 
традиционных кормов. 

Лизин —
незаменимая 
аминокислота.



Основные методы селекции используются при исследовании 
возможностей получения веществ, обладающих большим 
хозяйственным значением. 

К таким веществам, в частности, относят кетоны, спирты, 
органические кислоты. 


