
"Печенье "Орешки" со 
сгущенкой"

Орешки со 
сгущенкой

Рецепт:
Масло 
сливочное— 200 
г
Сахар — 100 г
Яйцо куриное — 
2 шт
Мука пшеничная 
— 3 стак.
Соль (на кончик 
ножа)
Сода — 0.5 ч. л.
Уксус — 1 ст. л.
Молоко 
сгущенное 
(варенное) — 1 
бан.



Ингредиенты для "Печенье "Орешки" 
со сгущенкой":

Масло сливочное (можно маргарин) — 
200 г

Сахар — 100 г
Яйцо куриное — 2 шт

Мука пшеничная — 3 стак.
Соль (на кончик ножа)

Сода — 0.5 ч. л.
Уксус — 1 ст. л.

Молоко сгущенное (варенное) — 1 бан.

Рецепт
Масло сливочное — 200 г
Сахар — 100 г
Яйцо куриное — 2 шт
Мука пшеничная — 3 стак.
Соль (на кончик ножа)
Сода — 0.5 ч. л.
Уксус — 1 ст. л.
Сметана—2 ст. л
Молоко сгущенное (варенное) — 1 бан.



Смешиваю яйца и 
сахар



Соду гашу 
уксусом



Растопленное масло, яйца, сахар, соль, сметану 
-хорошенько перемешиваю



Добавляю муку и вымешиваю 
тесто



Из теста формирую 
шарики





Форму смазываю 
маслом 



И ставлю на газ разогревать



Шарики складываю в форму и пеку до золотистого 
цвета



Не забудьте переворачивать форму , чтоб  орешки получились  
румяные



Вот такие орешки получились у 
меня



Приятного 
аппетита.


