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Актуальность
Абсолютно все люди на Земле нуждаются в пище. Раньше люди 

выращивали растения и охотились на животных, но в наше 
время все стало гораздо проще, человеку только необходимо 
дойти до ближайшего супермаркета и выбрать из огромного 
количества товаров, то, что ему необходимо. Но с появлением 
магазинов проблем стало намного больше. Производители ради 
выгоды стали применять в производстве антибиотики, которые 
способствую быстрому росту и созреванию товаров 
производства. Тем самым уменьшают  качество своего товара. 
Сейчас проблема пассивного употребления антибиотиков как 
никогда  насущна, вследствие просто молниеносного роста 
потребления антибиотиков человечеством, уже просто не 
способным существовать без них. А если ещё вспомнить про 
отрицательные эффекты их использования, то это уже тянет на 
массовую катастрофу, учитывая и так плохое состояние  
здоровья людей, которое нуждается в срочной защите. Поэтому 
тема антибиотиков в пищевой промышленности очень 
актуальна.



Задачи и цель проекта. 
Цель проекта. Узнать о вреде  и пользе антибиотиков, применяемых 

в пищевой промышленности.
Гипотеза: в продуктах питания животного происхождения содержатся 

остаточные количества антибиотиков.
Задачи проекта. 
� Изучить литературу по данной теме «Применение антибиотиков в 

пищевой промышленности»
� Рассмотреть положительные и отрицательные стороны 

антибиотиков.
� Выяснить можно ли представить пищевую продукцию без 

антибиотиков.
�  Провести химический эксперимент или социологический опрос.
� Представить полученные результаты и разработать рекомендации 

по употреблению антибиотиков.



Что такое антибиотики?
Антибиотики — это лекарственные 

средства, оказывающие повреждающее 
и губительное влияние на микробы. При 
этом в отличие от дезинфицирующих 
и антисептических средств, антибиотики 
малотоксичны для организма и пригодны 
для приема внутрь.

Антибиотики — препараты биологического 
происхождения, их получают с помощью 
грибов (лучистых, плесневых), a также 
с помощью определенных бактерий. 
Также их аналоги и производные 
получают искусственным — 
синтетическим — путем.



История антибиотиков
  Первый антибиотик — 

Пенициллин — был открыт 
британским ученым Александром 
Флемингом в 1929 году. 

Далее эту работу продолжили за него 
Говард Флори и Эрнст Борис Чейн. 
Они разработали методы очистки 
пенициллина и поставили его 
на широкое производство. 

В советском союзе примерно в тоже 
время было совершено «второе» 
открытие пенициллина — 
женщиной-учёным Зинаидой 
Ермольевой.



Классификация 
СУЛЬФАНИЛАМИДЫ 

(фталазол, 
сульфацил натрия

(C₈H₁₀N₂O₃S), 
сульфален

(C13H14O5) и др.);

ДРУГИЕ 
СИНТЕТИЧЕСКИЕ

ПРЕПАРАТЫ 
Фуразолидон

(C₈H₇N₃O₅), 
метронидазол

(C₆H₉N₃O₃) нитроксолин
(C₉H₆N₂O₃) и др.

ПРОТИВО-СИФИЛИТИЧЕСКИЕ 
СРЕДСТВА

Бензилпенициллины
(C₁₆H₁₈N₂O₄S), 

препараты висмута(Bi), 
соединения йода и др.);

ПРОТИВО-
ТУБЕРКУЛЕЗНЫЕ 

СРЕДСТВА 
римфапицин

(C₄₃H₅₈N₄O₁₂), канамицин
(C₁₈H₃₆N₄O₁₁) и др.

ПРОИЗВОДНЫЕ 
ХИНОЛОНА

 фторхинолоны — 
офлоксацин
(C₁₈H₂₀FN₃O₄), 

левофлоксацин
(C₁₈H₂₀FN₃O₄) 

Антибиотики



Действие антибиотиков
Группы 
бактер

ийС толстой 
клеточной 
стенкой — 

грамположительны
е бактерии 

(возбудители 
ангины, 

скарлатины, 
гнойно-

воспалительных 
заболеваний, 

респираторных 
инфекций и др);

С тонкой 
клеточной 
стенкой — 

грамотрицатель
ные бактерии 
(возбудители 

сифилиса, 
гонореи, 

хламидиоза, 
кишечных 

инфекций и др);
Без клеточной 

стенки — 
(возбудители 
микоплазмоза, 
уреаплазмоза);

Антиб
иотики
действующие 
на обе группы 
бактерий — 
антибиотики 
с широким 
спектром 

(карбапенемы, 
аминогликозиды
, тетрациклины, 
левомицетин, 

цефалоспорины 
и др.);действующие 

большей частью 
на грамотрицате
льные бактерии 
(полимиксины, 

азтреонам 
и др.);

действующие 
большей частью 
на грамположит
ельные бактерии 
(бензилпеницил

лины, 
макролиды);

По 
меха
низм

у 
возд
ейств

ия.

препараты 
1группы: 

римфапици
н

(C₄₃H₅₈N₄O
₁₂) – 

нарушают 
синтез 

генетическ
ого кода 
(РНК).

Препараты 
2 группы: 

полипепти
ды – 

увеличиваю
т 

проницаем
ость 

мембраны 
бактерий. 

препараты  3 
группы: 

пенициллины
, 

цефалоспори
ны, 

карбапенемы 
и 

монобактамы  — 
не дают 
бактерии 

синтезироват
ь клеточную 

стенку 

препараты 
4группы: 

макролиды, 
азалиды, – 
нарушают 

синтез 
микробного 

белка



Антибиотики в мясной 
промышленности

Применение антибиотиков 
в пищевой промышленности 
позволяет снизить длительность 
термообработки продуктов 
питания при их консервировании. 
Используемые антибиотики 
воздействуют на клостридиальные 
и термофильные бактерии, 
устойчивые к нагреванию.



Антибиотики в кормах
В течение многих лет антибиотики 

используют как стимуляторы роста 
сельскохозяйственных животных и 
птицы, как средства борьбы 
с заболеваниями растений 
и посторонней микрофлорой в ряде 
бродильных производств, как 
консерванты пищевых продуктов. 
Механизм стимулирующего 
действия антибиотиков также не до 
конца выяснен. Предполагают, что 
стимулирующий эффект низких 
концентраций антибиотиков 
на организм животного связан 
с двумя факторами: воздействие 
на микрофлору кишечника и 
непосредственное влияние 
на организм животного.



Замена антибиотиков в пищевой 
промышленности.

Заменить антибиотики  в пищевой 
промышленности возможно. Но при 
этом нужно понимать ,что срок 
годности и хранения у продуктов 
питания будет значительно короче, 
особенно это коснется мяса, разные 
виды консервов ,молока и яиц. Если 
животные не будут подвергаться 
антибиотикам, то время их роста 
увеличится вдвое и обыкновенная 
свинья вместо нескольких месяцев 
будет набирать вес целый год. Но с 
другой стороны продукты станут 
более органичнее и безвреднее.



Пищевая промышленности без антибиотиков Роспотребнадзором разрабатывается Стратегии развития 
государственной политики обеспечения качества и 
безопасности пищевой продукции, которые 
предусматривают:

� формирование единой информационной системы 
прослеживаемости продукции, в т.ч. сведений об 
использовании на всех стадиях пищевой сети анти 
микробных средств;

� организацию мониторинга за безопасностью пищевой 
продукции на наличие остатков анти микробных 
препаратов;

� сокращение использования антибиотиков широкого 
спектра действия, в первую очередь тетрациклиновой 
группы;

В связи с этим Роспотребнадзор в целях охраны здоровья 
человека будет и в дальнейшем отстаивать научно 
обоснованную позицию по снижению максимально-
допустимых уровней остатков количеств антибиотиков в 
пищевых продуктах при разработке международных 
стандартов и совершенствовать систему контроля за из 
содержанием в пищевых продуктах.



Практическая часть
Цель: определение содержания следов антибиотиков в продуктах 

животноводства.
Задачи:
� посетить различные точки распространения продуктов   

животноводства в нашем городе.
� на основе приобретённого «материала» провести исследование по 

определению антибиотиков и их количества.
� проанализировать и систематизировать полученные данные.
� составить рекомендации и противопоказания к использованию 

различной продукции, выпускающейся под разными марками 
производителей.

Объект исследования: антибиотики.
Предмет исследования: остаточные количества антибиотиков в 

продуктах животноводства 



Практическая часть
Первоначально мы решили проверить 

существенность этих методов, 
протестировав их на реальных 
медицинских средствах. Но нас 
постигла неудача, ничего, кроме 
тетрациклина, левомицетина и 
пенициллина, приобрести не 
представляется возможным (см. рис. 
1 «Левомицетин», рис. 2 
«Тетрациклин», рис. 3 
«Пенициллин»). Так что мы пришли 
к выводу пока, что провести только 
те опыты, которые мы можем 
проверить, чтобы не  быть 
голословными.



Продукты, теоретически содержащие  
антибиотики

Молочные 
продукты

Мясные 
продуты Яйца Субпроду

кты Мёд Рыба

Тетрациклин

Окситетрациклин

Хлортетрациклин
Стрептомицин
Пенициллин

Цинкабацитрацин
Левомицетин

Гризин

Антибиотик

Продукт



Качественная реакция на антибиотики: 
левомицетин, тетрациклин пенициллин

                                        

                                     Антибиотик

Мясо

Тетрациклин Левомицетин Пенициллин

Свинина - - -

Говядина - - -

Результаты исследования антибиотиков в мясе



Результаты исследования антибиотиков в молоке 

                                     Антибиотик                                                 

Производитель молока

Тетрациклин Левомицетин Пенициллин

Дмитровский молочный завод - - +

АО «Данон» - - -

Лианозовский молочный 
комбинат - + +



Результаты исследования антибиотиков в яйцах

                         
Яйца 

Тетрациклин Левомицетин Пенициллин

С коричневой 
скорлупой - + +

С белой скорлупой - - +

Антибиотик



Обобщенные результаты исследования 
антибиотиков



Практическая значимость исследования
Практическая значимость моего исследования заключается в 

исследовании разных продуктов питания на содержание в них 
антибиотиков пагубно влияющих на организм и здоровье 
человека.



Выводы:
Поставленная в начале работы цель была полностью выполнена. 

Взятая мною гипотеза была подтверждена.Я могу сделать вывод, что 
мы являемся пассивными потребителями антибиотиков через 
продукты питания. Это - очень плохо. Ведь это неизбежно приводит к 
появлению устойчивых форм микроорганизмов и их мутации.
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Интернет-ресурсы: 
1. Электронная библиотека СГАУ - http://library.sgau.ru
2. НЕБ - http://elibrary.ru
3. Учебно-методическая и профессиональная литература для 

студентов и преподавателей -http://www.twirpx.com/
4.http://www.antibiotic.ru/index.php?module=subjects&func=printp

age&pageid=40&scope=all
 5.http://www.bestpravo.ru/sssr/gn-postanovlenija/t5n.htm


