Vicrmanckag
Hal[MIOHa/IbHAas Ky XH

Buvinoanun: E.C. Xenanosa,

YUYUTEIIb UCHAHCKOTO SI3bIKA,
MBOY llentp oOpazoBanus Ne 69






HoBasa 11es1eBas
YCTaHOBKA M3yYeHWsI
MHOCTPAHHOIO SA3bIKa -

ITpUoOITIeHe K
VHOS3BIYHOV KYJIBTYPE U
3 PexTUBHOMY
y4acTHIO B [yajiore

KYJIBTY P



Vlcrianckas KyxHA

HallMOHaJIbHasd KyXxHs Vlcrmanmm

CJIOKMJIACh Ha OCHOBE MHOT000Opa3ns KyJIMHAPHBIX
TPaAUILINI €€ PErrMoHOB, O0YCIIOBJIEHHOTO
reorpadmyecKyM I0JIOKeHMeM, KIIMIMaTOM U
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['acrauo

CYII MICIIAaHCKOTO
IIPOVICXOXKIEHMS, 3aHAIT
IIPOYHOE MECTO B CIIMCKE
XOJIOOHBIX CYIIOB BO BCEM

Mupe






ToMaTHo: Kny6HMqum acnayo
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YeCcHOYHBIN TacIIauo




["acrayo c
ODAJIb3aMMUYECKO




['acrravo ¢ cyxapmkamm
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['acrayuo ¢ oJiIMBKaMu 1
XaMOHOM







OBOIITHOW TacIIavuo




TomaTtHoO -
OI'yPE€UHbIV racria4do
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INGREDIENTES:




Grandes, los tomates
maduros - 15 piezas
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Pepino -4 piezas,
pimientoselulces rojos
3 piezas




Ajo fresco
4 - 5 dientes grandes




1 cebolla

cebolla roja

grande




aceite de oliva




jerez o vinagre de vino
tinto - 4 cucharadas




sal gruesa , preferiblemente
mar - 1 cda. |




hojas de perejil - un
pequefno manojo




agua fria, jugo de tomate o
vino tinto - al gusto




Receta de cocina

KynHHAPHbIE PEUENTY
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3. Gazpacho andaluz
Ingredientes: 5 tomates, un pimiento, 300

6n: se pelan cinco tomates, se cortan
en trozos Y S€ paten en 1a batidora. S€ le afiade
un pimiento también pelado, trescient0S (300) gra-
mos de pan seco Yy un poco de sal. Se mezcla
bien y se e gfiade poco @ pOCO el aceite remo-
viendolo con und cuchara. Al absorber todo el aceite S€
vierte sobre un colador en unad cazuela honda .y S€ le
afiade un litr0 Y medio de agua fria y vinagre al gusto.
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Se sive muy frio. f”°vf’*“*’f*mmz%ww*

WX;QW s &Pﬁ(‘/ﬁw:\w Nﬁ )
- o S Y o & i P w"
) g
A

), N,
o Ly ) e . 3
r G
o b & y e
u A (Lo T
o ,ﬁfd,,} = o y



Unmepec x kysvmype
CMpAanbL U3YUAEMO20 A3bIKA
6ocnumoibaem yuawjuxca 6

KOHmexKcme ouaro2a u
momubupyem K u3yueHuro

UHOCPAHHO020 A3bIKA



CITACUDBO 3A
BHVIMAHVIE!



