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🙢
  Новая целевая 

установка изучения 
иностранного языка – 

  приобщение к 
иноязычной культуре и 

эффективному 
участию в диалоге 

культур



🙢
Испанская кухня

     национальная кухня Испании
сложилась на основе многообразия кулинарных 

традиций её регионов, обусловленного 
географическим положением, климатом и 

культурными особенностями



🙢
суп испанского 

происхождения, занял 
прочное место в списке 
холодных супов во всём 

мире

Гаспачо



🙢
Разновидности гаспачо 



🙢



🙢
Фруктовый гаспачо



🙢

Чесночный гаспачо



🙢

 Гаспачо с 
бальзамической 

глазурью



🙢
 Гаспачо с сухариками



🙢
 

Гаспачо  с зелёными 
томатами



🙢
Гаспачо из томатов и 

дыни 



🙢

  Гаспачо в 
Макдональдс



🙢
  Гаспачо с оливками и   

хамоном  



🙢
 Гаспачо с рисом 



🙢
Овощной гаспачо



🙢
    Томатно – 

огуречный  гаспачо 



🙢
INGREDIENTES:



🙢
Grandes , los tomates 
maduros - 15 piezas



🙢
 Pepino - 4  piezas,

pimientos dulces rojos 
3 piezas



🙢

  Ajo fresco 
4 – 5 dientes grandes 



🙢

cebolla roja - 1 cebolla 
grande



🙢
aceite de oliva



🙢

jerez o vinagre de vino 
tinto - 4 cucharadas



🙢

sal gruesa , preferiblemente 
mar - 1 cda. l 



🙢

hojas de perejil - un 
pequeño manojo



🙢

agua fría, jugo de tomate o 
vino tinto - al gusto



🙢
Receta de cocina



🙢



🙢   Интерес к культуре 
страны изучаемого языка 
воспитывает учащихся в 

контексте диалога и 
мотивирует к изучению 

иностранного языка
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СПАСИБО ЗА 
ВНИМАНИЕ!


