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Цель:
Закрепить знания и умения по обработке рыбы

Задачи:
1. Повторение пройденной темы « Виды рыбы»
2. Закрепить знания по определению 

доброкачественности рыбы
3. Выполнение практической работы по 

первичной обработке рыбы
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Белки

Жиры Вода

Минеральные 
вещества

Витамины 
А, В, Д, РР
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Речные 
рыбы
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Морские 
рыбы
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Загрязнение водоемов
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Оформление рыбных блюд
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Первичная обработка 
рыбы
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Очистка рыбы от чешуи
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Разрезание брюшка
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Удаление внутренностей
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Удаление головы и плавников
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Промывание
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Разделывание на филе
( пластование)
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Рыбные полуфабрикаты

*



 Спасибо за 
работу!

*


