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СЕРВИРОВКА СТОЛА

• Оформление стола  к завтраку, обеду, 
ужину или чаю с учетом правильной 
расстановки всех необходимых приборов и 
посуды.



ПРЕДМЕТЫ 
СЕРВИРОВКИ

• Скатерть
• Столовая посуда
• Столовые приборы
• Посуда для напитков
• Салфетки
• Приборы для специй
• Цветы



СКАТЕРТЬ- ПЛАТЬЕ ДЛЯ 
СТОЛА

• Первое упоминание о скатерти на Руси 
встречается в «Смоленской грамоте» в 
1150г.

• Скатерти с узорами появились только в Хll 
веке 



Тарелки

Тарелка появилась в12-13 в.в. в 
Европе
(до этого вместо тарелок 
использовали большие куски 
хлеба).
Глубокая тарелка стала 
индивидуальной в 17 веке
(до этого несколько человек 
использовали одну общую 
тарелку)



Столовые приборы
СЕРЕБРЯНАЯ ЛОЖКА на Руси впервые 
появилась на столе князя Владимира в Киеве 
в Х веке.
В дореволюционной России деревянная 
ложка была главным атрибутом 
деревенского стола и являлась предметом 
народного промысла( в хIх в. их 
изготавливали до 3 млн. штук в год.)

ВИЛКА появилась в 11 веке и имела 
двузубый вид, которой брали большие 
куски мяса.
Современной вилкой человек пользуется 
сравнительно недавно:700-800 лет.
Долгое время вилка считалась прихотью 
богатых людей. 

НОЖ стал столовым прибором в ХV веке.
Нож был остроконечным- нередко им 
ковыряли в зубах.
По распоряжению кардинала Ришелье 
концы ножа стали закруглять.



САЛФЕТКИ

• Салфетки древних римлян были из махровой 
льняной ткани, которые повязывали вокруг 
шеи и вытирали ими губы и руки.

• Позже салфетки появились ХVlll веке, с их 
помощью едоки пытались защитить 
кружевные жабо от попадания на них капель 
и крошек.

• В наши дни, салфетки кладут на колени.



ЦВЕТЫ

• Цветы ставят в центр 
стола

• Цветы не должны 
иметь резкий запах

• Цветы не должны 
быть высокими

• Цветы не должны 
закрывать сидящего 
напротив



         ВИДЫ ПРАЗДНИЧНЫХ СТОЛОВ



Этикет за столом

1. Не опаздывай, будучи 
приглашенным.
2. Нужно уметь пользоваться 
столовыми приборами.
3. Не ставь локти на стол.
4. Не разговаривай с полным ртом.
5. Не кроши хлеб в суп.
6. Проявлять большую 
осведомленность, чем хозяйка, в 
правилах поведения за столом не 
следует - это БЕСТАКТНО


