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ГИПОТЕЗА:
 -предположим, что яйцо имеет много  свойств, 

но оно не такое прочное, как кажется.
ЦЕЛЬ:  

-выяснить  «секреты» куриного 
яйца. 

 - изучить историю возникновения куриного 
яйца;
- исследовать структуру и свойства куриного 
яйца;
- рассмотреть   применение в архитектуре 
формы яйца;
 - провести эксперименты:  на прочность, 
свежесть, на отличие свежего от сырого, 
чистка и замораживание яиц.

ЗАДАЧИ:



 
«АРХИТЕКТУРНО-ЯИЧНОЕ 

ЧУДО»

Купол собора Санта-Мария во 
Флоренции Украинский музей «Писанка» 

Офисное здание в БомбееБольшой национальный театр в 
Пекине 



КУРИНОЕ ЯЙЦО – 
распространённый продукт 

питания человека

СТРОЕНИЕ ЯЙЦА



 ПОДГОТОВКА К ИССЛЕДОВАНИЮ И 
НЕОБХОДИМЫЕ  ИНГРЕДИЕНТЫ

ПИЛЮ СВЕРЛЮ УСТАНОВКА - 
ВЕСЫ

ВОДЯНЫЕ 
ГИРИ



ОПЫТЫ



ОПЫТ
Ысвежее или 

испорченное? 

собиратель 
тепла сырое или варенное?



Положение № ОПЫТА Среднее 

значение(г)
1 2 3 4

Горизонтально 3900 3200 3600 4100 3700

Вертикально 4700 6500 6100 5350 5660

1. Прочность скорлупы СЫРОГО яйца в зависимости от 
положения

Положение № ОПЫТА Среднее 

значение(г)
1 2 3 4

Горизонтально 2500 1900 3000 2800 2550

Вертикально 3600 3900 3200 3100 3450

  2. Прочность скорлупы  ВАРЕНОГО яйца в зависимости от 
положения



ВЫВОД:

        

1. Яйцо  –  чудо  природы с которого начинается жизнь.  
2. Структура – скорлупа, белок, желток, зародышевый диск, 

канатик, воздушная камера, кутикула.
3. Скорлупа благодаря своей форме крепкая и способна 

выдержать силу от 2 кг до 6 кг
4. Прочность зависит от положения. Вертикально 

выдерживает больший вес.
5. Скорлупа сырого яйца прочнее вареного. 
6. В  воде тонет  - значит свежее. Всплывет – испорченное. 
7. Вареное – крутиться быстрее сырого.
8. Вареное яйцо долго сохраняет тепло.
9. Для легкой очистки сваренное яйцо кладут в холодную 

воду. 
10. Трещина на яйце может стягиваться.



СПАСИБО ЗА 
ВНИМАНИЕ!
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