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Развивающие упражнения.

Проверь себя:
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Повторение. 

Проверь себя:
Виды посуды по материалу изготовления.

Гончарная Алюминиевая Фаянсовая

Никелированная Эмалированная Оцинкованная



Угадай, какое это помещение?
Грязно в доме, много  пыли,
Паутина по углам.
Молоко  на  пол  разлили,
Запустенье – стыд и срам!
 
Срочно нужно взять метёлку,
Тряпку и ведро воды,
Протереть шкафы и  полки,
Вымыть грязь, ведь знаешь ты:
 
Мусор соберем  в  корзину,
Хлам ненужный унесем.
И конечно, обязательно –
Пол на кухне подметем.
 
Разбирай скорей завалы,
Чтобы свет   в   свой  дом   

впустить,
Чтобы было  все   красиво,
Просто   надо   все   помыть!



Уборка кухни 



Самое главное требование к 
помещению  кухни – 

идеальная чистота. 

Почему?



Для чистки  и  мытья  кухонного оборудования и 
помещения кухни    применяют специальные  чистящие 

средства, удаляющие жир. 



Моющие и 
чистящие 
средства



Для уборки кухни понадобится инвентарь. 



Следы брызг и капли жира легко удалить  с поверхностей 
при помощи  губки, смоченной моющим средством. 



Правила  чистоты: 
•Убери со стола и вымой посуду сразу после еды

•Капли жира вытирай,  пока они свежие.

•Мусорное ведро выноси каждый день.

•Наводи порядок  на кухне   ежедневно.



       Перед выполнением любой уборки надень 
спецодежду или фартук, чтобы защитить себя от брызг. 
Во время уборки открой  окно на 10-15 минут. 



Последовательность 
уборки   кухни



Практическая работа. 
Задание:  Этапы уборки перепутаны. 

Прочти. 
Составь правильный план работы.

Вымой  руки с мылом.
Вымой пол.
Убери на место  инвентарь.
Почисти  раковину.
Надень  спецодежду.
Вымой посуду.
Протри  шкафчики, вымой  рабочие столы.
Подмети пол.
Вымой кухонную плиту.
Вынеси мусор.



Проверь себя:
Последовательность  

ежедневной   уборки   кухни.
1.  Открой окно.
2.  Надень  спецодежду.
3.  Вымой посуду.
4.  Протри  шкафчики, вымой  рабочие столы.
5.  Вымой  кухонную плиту.
6.  Почисти  раковину.
7.  Подмети пол.
8.  Вымой пол.
9.  Вынеси мусор.
10. Убери на место  инвентарь.
11. Вымой  руки с мылом.



4 уровень.                            Проверь себя:
Последовательность  
ежедневной   уборки   кухни (схема).



Корней Иванович Чуковский
«Федорино горе»



Ухоженная и уютная кухня - это визитная 
карточка любого дома. Это «лицо хозяйки».



СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ!



Список использованных ресурсов
Печатные источники
«Технология. Обслуживающий труд» 5 класс, учебник для учащихся общеобразовательных 
учреждений, Ю. В. Крупская, О. А. Кожина, Н. В. Синица ,под редакцией В.Д. Симоненко, Москва, 
Вентана – Граф, 2011 год.

Интернет-ресурсы
www.artclining.ru
klimats-control.ru
www.dukat.ua
www.familyhome.ru

Картинки:
http://www.kanstovary.ru/published/publicdata/KANS/attachments/SC/products_pictures/963101a.gif
http://www.charufa.ru/products_pictures/santeh-1m.jpg
http://files.storeland.ru/web/upload/sitefiles/1/83/82562/%D0%B3%D1%83%D0%B1%D0%BA%D0%B0%20%
D0%97%D0%BE%D0%BB%D1%83%D1%88%D0%BA%D0%B0.jpg
http://www.dukat.ua/img/Z/A/ZA0100_b.jpg
http://www.sarbc.ru/img/enterprise/29448/gen1.jpg
http://bis.marimedia.ru/media/photos/17053/4351e3611d1502952c7b6325df16870e.jpg
http://www.sibmedport.ru/media/1252089518_1251794858_c26-01.jpg
http://www.uborkadom.ru/assets/images/uborka-ofisnyj-pomeschenie-ezhednevnyj-kompleksnyj-biznes-cen
tr-1.jpg
http://ponedelnik.info/resources/filesDb/b/32/b321663c9cf250c5d103b1740185b705.gif
http://stroka.info/userfiles/board/large/000082666-20120226161031-XhotT4ibrOTm2hZ.jpg
http://spec-yborka.ru/gallery/lambo1.jpg
https://www.google.ru/?gws_rd=ssl#newwindow=1&q=%D1%84%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D1%80%D0%B8
%D0%BD%D0%BE+%D0%B3%D0%BE%D1%80%D0%B5+%D0%BA%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B8%D0%BD
%D0%BA%D0%B8
https://www.google.ru/?gws_rd=ssl#newwindow=1&q=%D0%BF%D0%BE%D1%81%D1%83%D0%B4%
D0%B0+%D0%BA%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B8%D0%BD%D0%BA%D0%B8


