
Тема урока

•Механическая 
кулинарная 
обработка с/х 
птицы



Общая 
характеристика 

с/х птицы
учебник с.80



•Перечислите виды с/х 
птицы

•Какие питательные 
вещества содержатся в 
мясе с/х птицы

•Определите признаки 
классификации птицы



Классификация 
птицы







Классификация 
птицы



По термическому 
состоянию



По упитанности



По способу 
промышленной 

обработки 



Определите 
основные 
процессы 

обработки с/х 
птицы



Размораживание
Опаливание 

Удаление головы, 
шеи, ножек 

Удаление головы, 
шеи, ножек 

 потрошение  Потрошение   

Промывание   



Заправка птицы 
«в кармашек»









Заправка птицы в 
одну нитку













Заправка с 
помощью иглы








