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КОНЦЕПЦИЯ
2

•«Чарли и 
шоколадная 

фабрика»

•Магия кухни

•Сказочный 
абсурд



ПЛАН МЕРОПРИЯТИЯ
3

Дегустаци
я 

основных 
блюд

Встре
ча

Мастер- 
класс

Дегустаци
я 

десертов



•Шоколад
•Золотая фольга
•Текст на бумаге

ПРИГЛАШЕНИЕ

4



5

•Маленькая девочка и студент ИГБиТ (юноша) 
•Проводят в гардероб (по усмотрению учебной части)
•В 811 аудитории гости пробуют приветственные 

напитки (аперитив/велком – зона) 

ВСТРЕЧА



Дерево: 
• украшение леденцами, 

какао-бобами
• разноцветные корни 

(розовый, голубой, 
зеленый)

6

А-А-АФОРМЛЕНИЕ ЗАЛА



• Автоматы с жвачкой
• Леденцы, которые растут 
из земли
• Колбы с цветной 
жидкостью
• Цеха фабрики – 
телешоколадный, 
конфетный, черно-белый 
• Огромные кастрюли
• Тыквы разноцветные + 
сено

6



ОФОРМЛЕНИЕ ЗАЛА 

714

7



ОФОРМЛЕНИЕ ЗАЛА 

8

814



ОФОРМЛЕНИЕ ЗАЛА 
9

•  Автоматы с жвачкой
•  Леденцы (на стене)

•  Колбы с цветной жидкостью
•  Цеха фабрики – 

телешоколадный, конфетный, 
черно-белый 

•  Огромные кастрюли
•  Тыквы разноцветные + сено



УНИФОРМА

10

Внешний вид 

официантов: 

• Черная рубашка

• Черные брюки  и 

юбки

• Разноцветные 

бабочки 
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ВЕДУЩИЙ – 
КОСТЮМ 

ВИЛЛИ ВОНКИ



МЕНЮ

12

•Welcome-drink



МЕНЮ

12

•Холодные закуски



14

МЕНЮ
Горячие закуски



14

МЕНЮ
Первое 



14

МЕНЮ

Второе горячее 



14

МЕНЮ
Десерты



14МЕНЮ

Десерты



Песня о добре и зле
Необычное представление 
блюд

ИНТЕРАКТИВ

14



Песня о добре и зле
Необычное 
представление блюд

ИНТЕРАКТИВ

14



КОМПЛИМЕНТ ГОСТЯМ

15
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