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⦿ Качество еды и обслуживание уже не 
являются единственными факторами 
развития ресторанного бизнеса. В 
последние годы инновации 
существенно изменили индустрию 
общественного питания. Поэтому 
сейчас в целях поддержания высокой 
прибыли важно находиться в курсе 
актуальных новинок ресторанного 
бизнеса



Инновации в оформлении
⦿ Одна из инноваций в ресторанном 

бизнесе заключается в том, чтобы 
показать своё меню людям прямо на 
витрине ресторана.



Электронное меню
⦿ Технологические инновации в ресторанном 

бизнесе связаны с внедрением планшетов, 
которые могут заменить привычные брошюры 
или книги-меню.



Маркетинговые инновации в 
ресторанном бизнесе: QR-
код

⦿ QR-код – это маркетинговая инновация, 
которая отлично работает в организации 
ресторанного бизнеса



Долой официантов и 
поваров!



Спасибо за внимание!!!

P.S. Вкладывая деньги в 
инновации сегодня, вы 
вкладываете в успех вашего 
ресторана завтра!


