
Изменения в ассортименте АВК–
переход на улучшенную шоколадную глазурь
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� С 01.07.16 конфеты тоффи, комбинированные и сбивные будут производиться по измененной рецептуре – от 
покрытия разными глазурями переводим на один вид высококачественной, улучшенной  шоколадной 
глазури, которая соответствует  шоколаду по стандартам ЕС.

✔ Состав: 
сахар, какао-тертое, какао-масло,  растительный жир, какао-порошок, жир молочный,  эмульгаторы, 
ванилин   
Какао-продуктов  - не менее 43% 

� Переводятся следующие позиции:

• Конфеты "CreamSouffle желейное" клубника
• Конфеты "CreamSouffle желейное" тропик
• Конфеты Who said Muuu? сгущенное молоко
• Конфеты Who said Muuu? молочный вкус
• Конфеты "Go Jelly" (новинка с июля)
• Конфеты «Зефирка» (новинка с августа)

� Постоянная работа и контроль над качеством продукции (что, в том числе, включают в себя потребительские 
и сенсорные тестирования), а так же взвешенный подход к будущему данных сегментов конфет, обусловили 
необходимость перевода этого ассортимента на глазирование шоколадом, что позволит:
• как улучшить вкусовые характеристики продуктов
• так и расширить ассортимент шоколадных конфет в портфеле АВК.
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