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1. Концепция шведского стола

     Наш ресторан является частью 4*гостиницы. Питание в нем 
представлено в варианте: «шведский стол». На сегодняшний день 
это важная составляющая имиджа, гостиницы ( ресторана в 
частности),  своего рода инвестиция в настроение гостей, 
которым всегда приятно думать, что они заплатили за услугу 
меньше чем она реально стоит - за единую плату гость получает 
любое количество блюд по своему выбору.



2. Меню



3. Разработка 
ТТК





















4. Обслуживание шведского 
стола

Обслуживание “шведских столов” 
происходит по принципу фуршета. 
Столы выстраивают в линию и 

устанавливают у стены . К мясным 
блюдам приставляется 
официант)))



Благодарим за внимание!


