
❖Особенности ЮАР
❖ ЮАР занимает 8 место в мире  среди винодельческих стран по объему производства(3,4% 

мирового производства вин)- в год производят  6,5-8 млн. гл. вина.

❖ Основной экспорт вин идет в Великобританию, Германию, Нидерланды, в Россию меньше 
всего.

❖ Площадь виноградников 99 680 га(по данным 2013 года)

❖ Около 74,8% виноградников, занятых красными сортами  не достигли возраста 10 лет; 
основная  масса старых посадок (более 20 лет) приходится на белые сорта винограда.

❖ 3 440 виноградарских хозяйств.

❖ Виноделие и виноградарство в ЮАР началось в 1655 году, когда Ян ван Рибек завез первые 
лозы винограда(предположительно сорт Мускат)



Терруар(Terroir)
❖ Ландшафт: ЮАР занимает самую 

южную оконечность Африканского 
континента; виноградники расположены 
на юго-западе Капской провинции. Рельеф  
этой области сформирован  юго-
западными склонами Большого уступа. На 
западе - это горные хребты, 
протянувшиеся вдоль  Атлантического 
океана; на  юге- плоскогорье Малый 
Курру.

❖ Климат: средиземноморский с 
элементами континентального и аридного
(близкое расположение двух океанов 
делает климат несколько прохладным, 
создавая идеальные условия для 
выращивания винограда).

❖ Почвы: преобладают бурые, красно-
коричневые и желто-коричневые почвы. 
Подпочвенные слои на побережье 
сложены из сланцевых глин и 
коррозированного гранита. На горных и 
холмистых участках- верхние слои 
образованы песчаниками, в долинах- 
глина и аллювиальные отложения. Почвы 
побережья бедны кальцием и имеют 
повышенную кислотность.



Красные сорта винограда
❖ Pinotage(Пинотаж)-это автохтонный сорт винограда, 

который был выведен в 1925 году, в Стелленбошском 
университете путем скрещивания сорта Пино Нуар и 
Сенсо. Излюбленный сорт виноделов Южно-Африканской 
республики, однако занимает лишь 3 место по 
распространению среди красных сортов. Площадь, занятая 
под виноградниками этого сорта 7200га. Из Пинотаж 
делают как легкие, так и полнотелые, тяжеловесные 
красные вина с пряными нотами. Он обладает ярким, 
характерными ароматами чернослива, земляники и луговых 
трав, совершенно неподражаемыми в лучших образцах. 
Однако не многим хозяйствам удается сделать отличное 
вино из этого сорта. Сорт очень сложно купажируется с 
другими сортами винограда. Пинотаж требует к себе особого 
подхода и очень бережного отношения в процессе 
производства

❖ Cabernet Sauvignon(Каберне Совиньон)-занимает первое 
место среди красных сортов винограда по площади и обьему 
производства вин, которые отличаются насыщенностью в 
цвете и аромате с преобладающими нотами черной 
смородины.



❖ Pino Nour(Пино Нуар)- в ЮАР данному сорту довольно 
жарко, но некоторые производители производят богатые 
и округлые вина, напоминающие по стилистике 
Бургундию. Вина с яркими нотами недозрелой красной 
вишни, отличаются бархатистостью во вкусе. 
Используется при производстве игристых вин по методу 
«Metuode Cap classione»(вторичная ферментация в 
бутылке).

❖ Syrah(Сира/Шираз)- вина довольно пряные, 
насыщенные в цвете и в аромате, которые нельзя назвать 
излишне сложными. Отличаются интенсивным 
ароматом копченостей и специй.

❖ Прочие красные сорта, выращиваемые в ЮАР: 
•  Ruby Cabernet (Руби Каберне),
•  Tinta Barroca (Тинта Баррока), 
• Touriga Nacional (Туринга Насиональ), 
• Sangiovese (Санджовезе), 
• Nebbiolo (Неббиоло), 
• Barbera (Барбера), 
• Zinfandel (Зинфандель), 
• Mourvedre (Мурведр), 
• Grenache (Гренаш),
•  Carignan (Кариньян),
•  Malbec (Мальбек),
•  Pti Verdot (Пти Вердо).



Белые сорта винограда
❖ Chenin blan (Steen) (Шенен Блан (Стин))- родиной 

данного сорта является Франция. В ЮАР это самый 
распространенный белый сорт винограда (площадь 
виноградников  20 тысяч гектар). Шенен Блан, 
славящийся своей многосторонностью, используют для 
производства качественных натуральных вин в широком 
спектре от сладких до сухих, а также для изготовления 
хереса и игристых вин. Фруктовость данного сорта 
пользуется популярностью у широкого круга 
потребителей. Вина из Шенен Блан  в ароматике и во 
вкусе богаты фруктовыми нотами(айва,дыня,жимолость,
ананас,груша), нотами меда, сена и травы. . Другие 
характеристики Шенен Блан: маслянистая текстура, 
высокая кислотность, а также глубокая золотистая 
окраска. Он также используется для перегонки в бренди и  
при производстве других крепких спиртных напитков.

❖ Chardonnay (Шардоне)- бургундский сорт винограда 
широко распространен по всему Новому Свету. 
Виноградари ЮАР экспериментировали с бочковой 
ферментацией и выдержкой в дубе, что помогло создать 
замечательные вина в различных стилях. Капский 
Шардоне всегда дает элегантные вина с богатым 
фруктовым букетом. Шардоне также применяется в 
качестве базового вина для некоторых игристых вин, 
сделанных методом Кап Классик, а также для белых 
купажей – быстро набирающей популярность категории 
вин.



❖ Viognier(Вионье)- французский сорт винограда, широко 
распространенный во Франции в регионе Долина Роны.  В ЮАР вина 
получаются из этого сорта довольно деликатные, но сложные с 
ароматом персика, абрикос, меда и специй.  Часто используют  в 
купаже с сортом Шираз(Сира).

❖ Sauvignon Blan(Совиньон Блан)-спаржа и зеленый крыжовник- 
типичные ноты Совиньон Блана из ЮАР. Вина получаются яркими, 
выразительными, не такими «тропическими» как в Австралии и 
Калифорнии. Стиль вин находится приблизительно по середине между 
стилями Долины Луары и Новой Зеландии.

❖ Semillon(Семийон)- из этого сорта получается полнотелое и, в то же 
время, утонченное вино с небольшой кислотностью, часто 
используемое в купажах. В Южной Африке есть примеры выдающихся 
выдержанных в дереве сортовых вин, полученных из этого винограда.
 

❖ Прочие белые сорта винограда, выращиваемые в ЮАР: 
• Rhine Riesling (Рейнский Рислинг),
•  Muscat d’Alexandrie(Hanepoot) Мускат д’Александри (Ханепут), 
• Cope Riesling (Капский Рислинг),
•  Crouchen Blan(Крушен Блан)).



Стилистика вин ЮАР
❖ На сегодняшний момент на территории ЮАР снова стали высаживать больше белого винограда- 

соотношение белых и красных сортов 56%:44%.
❖ Подавляющее большинство качественных вин, производимых в Кейпте,- сухие. Однако, здесь так 

же производятся первоклассные красные вина- от натуральных десертных до крепленных 
мюскаделей. Производят вина и в стиле портвейна, а также  игристые вина «Методом Кап Классик»
(«Methode Cap Classique»), сделанные по традиционной шампанской технологии.

❖ Во многих поместьях Южной Африки флагманскими винами являются купажи:
• «Бордоские ассамбляжи»
• «Ронские ассамбляжи»
• «Капские ассамбляжи»(не менее 30 % составляет  сорт Пинотаж)

❖ По стилю вина ЮАР занимают промежуточное положение между «новосветскими» и 
традиционными европейскими винами. В этих винах больше французского, чем в винах Чили, 
Аргентины или Австралии. В них не встретишь тяжести или концентрированности. В большинстве 
своём они обладают хорошей структурой и гармоничным сочетанием вкуса и аромата.



Классификация вин ЮАР
❖ Система «Классификации вина по происхождению» была установлена в 1973 году. В 1993 её 

доработали, утвердив гарантии на происхождение и качество вина.

❖ На этикетках продуктов, произведённых на территории региона, наряду с названием может быть 
указана надпись «Wine of Origin»(WO). Она удостоверяет сорт винограда, место происхождения 
и год урожая.

❖ Производство и продажа вина в Южно-Африканской республике находится под строгим 
контролем Объединения виноградарских кооперативов- Kooperatieve Wijrbouwers Vereniging 
(KWV). Эта организация защищает интересы виноделов, следит за ценообразованием, регулирует 
спрос и предложение на внутреннем рынке, скупая излишки виноматериалов, вводит стандарты 
отрасли, контролирует процессы производства и занимается сертификацией.



❖Информация  на этикетке вин ЮАР
• О регионе происхождения винограда (она будет указана в том случае, если 

весь виноград для данного вина выращен только в этом регионе).
• Год урожая (указывают, если не менее 75% вина приготовлено из винограда 

этого года).
• Сорт винограда (будет указан, если как минимум 75 % вина (для экспортных 

вин 85%) произведено из винограда данного сорта).
• С 1992 года для всех вин обязательно указывается содержание алкоголя.
• На некоторых бутылках можно встретить надписи:
•  «Estate wine»- она указывает на поместье, при этом производитель 

гарантирует, что весь виноград собран именно с этого земельного участка (с 
собственного виноградника);

•  «Singl Vineyard»- указывается с 2003 года на бутылка- виноградник д.б. не 
более 5 га по площади- производитель подает заявку на классификацию до 
сбора урожая(так только в ЮАР);

• Metuode Cap classione(MCC)- игристые вина, сделанные по технологии 
вторичной ферментации в бутылке, разрешены для производяства все сорта 
винограда, но преимущество отдают Шардоне и Пино Нуару( min выдержка 
на осадке 9 месяцев, min давление в бутылке 3 атмосферы, всегда 
практически пишут год урожая (миллезим).

• На этикетках лучших вин указан логотип производителя.



Страна производитель

Год урожая

Наименование по происхождению

Сорт винограда
Производитель





❖Винодельческие регионы ЮАР
❖ В соответствии с природно-климатическими факторами на территории ЮАР выделяют 

несколько винодельческих зон:
• Побережье(Coastal Region)
• Внутренние области(Breede Valley River)
• Малый(Клейн) Карру(Klein Karoo),
• Долина реки Олифантс(Olifants River)

❖ В настоящий момент в ЮАР 5 уровней географических наименований вин(Wine of Origin 
Units):

• Географическое объединение(Unit)
• Регион(Region)
• Дистрикт/субрегион(District)
• Община(Ward)
• Поместье(Estate)

❖ Самые значимые винодельческие субрегионы ЮАР:
• Стеленбош(Stellenbosch)
• Ворчестер(Worcester)
• Робертсон(Robertson)
• Парл(Paarl)



❖ Robertson(Робертсон)
❖ Винодельческий субрегион Робертсон лежит в самом сердце долины Breed River Valley, 

которая с юга ограничена рекой Бриде, а в северной части горной цепью Лангеберг.
❖  
❖ Климат: средиземноморский(дневная жара сменяется ночной прохладой, что увеличивает 

период созревания ягод, способствует сохранению ими хорошей кислотности и накоплению 
ароматичных веществ.

❖ Виноградники орошаемые(используются воды реки Брид)

❖  Почвы этого региона хорошо структурированы и богаты известью. У них самый высокий 
показатель рН в сравнении с другими винодельческими регионами ЮАР, и это обеспечивает 
здоровый рост лозы.

❖ Международное признание вина субрегиона Робертсон получили, прежде всего, благодаря белым 
сортам винограда, среди которых особенно выделяются Шардоне (Chardonnay)- лучший 
терруар в ЮАР для этого сорта в регионе Робертсон и Совиньон Блан (Sauvignon Blanc). 
Стили варьируются от терпких со слегка травянистым ароматом до насыщенных сладких вин, 
в букете которых заметны ореховые тона и вкусовые ноты поджаренных тостов.

❖ В последнее время здесь получили распространение сорта винограда Каберне Совиньон 
(Cabernet Sauvignon) и Сира (Syrah), которые стали основой для лучших красных вин Южной 
Африки. Благодаря особенностям климата вина из красного винограда отличает сочный 
фруктовый букет. Каберне Совиньон раскрывает свои качества особенным образом: вино 
приобретает устойчивые черносмородиновые ноты. 



❖ Stellenbosch(Стелленбош)
❖ Территория винодельческого субрегиона Стелленбош охватывает более 17 тыс. гектар и 

простирается от бухты Фолс–Бей вглубь материка.

❖  Здесь виноградники расположены в холмистой местности (высота террас от 200 до 500 м). 
Особенностью этого региона является то, что он весь оказывается под влиянием прохладного 
влажного ветра, дующего с залива. Это так называемый «Доктор Кейп» — настоящий помощник 
виноделов: он не только охлаждает виноградники, но снижает заболеваемость лоз.

❖  Почвы кислотные, преимущественно аллювиальные, но на этой земле, рельеф которой буквально 
разрезан гористыми образованиями, настолько много разнообразных терруаров, что для каждого 
виноградника создаются буквально индивидуальные условия. Именно это и объясняет тот факт, 
что в субрегионе Стелленбош культивируют рекордное количество сортов винограда.

❖ На основе Совиньон Блан здесь создают элегантные белые вина, кроме того, на этой земле 
прекрасно проявили себя сорта Шардоне(«Avontuur» единственныей производитель в мире 
десертного вина из сорта Шардоне, из которого очень сложно сделать десертное вино, т.к 
сорт плохо переносит «ботритис») и Шенен Блан (Chenet Blanc). Очень интересных 
результатов виноделы добились с Каберне Совиньон, Сира и Мерло (Merlot). Также здесь 
возделывают Пинотаж (Pinotage), Пино Нуар (Pinot Noir), Семильон (Semillon), в более 
скромном количестве присутствуют Каберне Фран (Cabernet Franc), Мальбек (Malbec), Вионье 
(Viognier), Зинфандель (Zinfandel), Гевюрцтраминер (Gewurztraminer).



❖ Paarl(Парль/Паарль)
❖ Субрегион Парль расположен приблизительно в 50 км от Кейптауна(это субрегион Прибрежного 

региона ЮАР) . Эта область замечательна долгим тёплым летом, и достаточным количеством 
дождей, однако многие виноградники нуждаются в дополнительном орошении. 

❖ Виноградники занимают склоны нескольких хребтов, гранитные вершины которых блестят на 
солнце после дождя, как жемчуг(«Paarl»-в переводе с африканского жемчуг );склоны плавно 
переходят в долины.

❖ Климат Парля близок к средиземноморскому, виноградники нуждаются в орошении. 

❖  Почвы большей части субрегиона несколько скудные, в основном песчаные. В северных 
областях встречаются глинистые прослойки, в гористой местности тип почв кислотный, хорошо 
структурированный. 

❖ В Паарле выращивают довольно большое количество сортов, среди которых лидируют 
Каберне Совиньон, Пинотаж, Сира, Шардоне, Шенен Блан



❖ Worcester(Ворчестер)
❖ По площади винодельческих угодий субрегиона Ворчестер(регион Брид Ривер Вэлли) занимает 

ведущее место (виноградники охватывают территорию 19 560 га, а это около 20% от общего 
количества)- крупнейший винодельческий район страны.

❖ Все виноградники орошаются

❖ Климат средиземноморского типа(жаркий и сухой)

❖ Почвы здесь прекрасно подходят для выращивания винограда: они плодородны (в основном 
глинистые и суглинистые), богаты известью, обладают большим запасом минеральных резервов.

❖ Преобладающие сорта- Коломбар(для сухих вин) и Мускат(для десертных вин)

❖ Субрегион Worcester является самым важным производителем бренди в ЮАР.



Страна Регион Бренд SKU 

ЮАР Вестерн Кейп
(Western Cape)

Obikwa 
Обиква

1. Совиньон Блан,
 белое сухое 
2. Шардоне, 
белое сухое 
3.  Пинотаж Розе, 
розовое сухое
4.Мерло, 
красное сухое

5. Каберне Совиньон,
 красное сухое
6. Сира, 
красное сухое
7. Пинотаж,
 красное сухое

Тихие вина


