
 Тема: Организация процесса и 
разделка рыбы на чистое филе без 
кожи и костей.

ПМ.01 «Организация процесса 
приготовления и приготовление 

полуфабрикатов для сложной кулинарной 
продукции»



Цели занятия:

▣ Закрепить теоретические знания по 
технологии приготовления,  процесса и 
разделки рыбы на чистое филе без кожи и 
костей.

▣ . Приобрести умения и навыки в 
составлении технологических карт 
приготовления.

▣  
























