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ВЫРОС В ПОЛЕ КОЛОСОК,
КАК ЖЕ ХЛЕБОМ  СТАТЬ ОН МОГ?

В КОЛОСКЕ ДОМОВ ПОЛНО!
В КАЖДОМ ВЫЗРЕЛО ЗЕРНО.

А ИЗ ЗЕРНЫШКА В СВОЙ СРОК

БУДЕТ НОВЫЙ КОЛОСОК!...
ВСЕ С НАЧАЛА. ПО ПОРЯДКУ-

РАЗГАДАЕМ МЫ ЗАГАДКУ.



ВЫШЛИ В ПОЛЕ ТРАКТОРА,
ЗЕМЛЮ ИМ ПАХАТЬ ПОРА,

ЧТОБ ПОСЕЯТЬ РОЖЬ, ПШЕНИЦУ…
ВЕДЬ НА ПОЛЕ ХЛЕБ РОДИТСЯ!

К СЕВУ ВСЕ ГОТОВО! И КИПИТ РАБОТА СНОВА



 В СЕЯЛКИ ПОЛНЫМ-ПОЛНО

НАСЫПАЕТСЯ ЗЕРНО.
С РАННЕЙ ЗОРЬКИ ДО ТЕМНА

В ЗЕМЛЮ СЕЕТСЯ ОНО!



СОЛНЦЕ ЗЕМЛЮ СОГРЕВАЕТ,
ДОЖДИК ЩЕДРО ПОЛИВАЕТ.

К КОНЦУ ЛЕТА ВЫШЕЛ СРОК –
ВЫРОС В ПОЛЕ КОЛОСОК!
 ПОЛЕ СОЛНЦЕ ЗАЛИТОЕ,
ГОВОРЯТ, ЧТО ЗОЛОТОЕ…

КОЛОСКИ РОСЛИ, ТРУДИЛИСЬ,
СВЕТОМ СОЛНЕЧНЫМ НАЛИЛИСЬ,

СИЛУ ВЗЯЛИ ОТ ЗЕМЛИ –
ЗОЛОТЫМИ СТАТЬ  СМОГЛИ!



ДНИ ПРОМЧАЛИСЬ… НАСТУПАЕТ, ВРЕМЯ СБОРА УРОЖАЯ…
ВЫШЕЛ В ПОЛЕ АГРОНОМ – БЛИЗКО ОН С ЗЕМЛЕЙ ЗНАКОМ.

ЗНАЕТ, ЧТО РАСТИТЬ И КАК –
В ЭТОМ  ДЕЛЕ ОН – МАСТАК!

КОЛОСОЧКИ В РУКИ ВЗЯЛ… «УРОЖАЙ ГОТОВ!» - СКАЗАЛ



ДРУЖНО ВЗЯЛИСЬ ВСЕ ЗА ДЕЛО

И РАБОТА ЗАКИПЕЛА!
С РАННЕЙ  ЗОРЬКИ И ДО НОЧИ

КОМБАЙНА ДВИГАТЕЛЬ КЛОКОЧЕТ…
ОН КОЛОСЬЯ ЖНЕТ УМЕЛО,

ЗЕРНО ССЫПАЕТ В ГРУЗОВИК!
КАК БЛАГОРОДНО ЭТО ДЕЛО!

И ХЛЕБОРОБ К ТРУДУ ПРИВЫК!



МАШИНЫ ЕДУТ НА ПОЛЯ, ЧТОБ УРОЖАЙ УСПЕТЬ УБРАТЬ,
ПОКА ТЕПЛА, СУХА ЗЕМЛЯ,

КОМБАЙН СПЕШИТ КОЛОСЬЯ ЖАТЬ.
А НЕБО УЖЕ В ТУЧАХ СЕРЫХ…

УСПЕТЬ БЫ ДО ДОЖДЯ… ЗА ДЕЛО!



ВЕЗУТ ЗЕРНО НА ЭЛЕВАТОР.
А ТАМ ТРУДЯГА-ЭКСКАВАТОР…

ПЕРЕМЕШАЕТ ОН ЗЕРНО, 
ЧТОБЫ ПРОВЕТРИЛОСЬ ОНО, 

ЧТОБЫ ПОД СОЛНЦЕМ ПРОСУШИЛОСЬ,
И ЛУЧШЕ В ЗИМУ СОХРАНИЛОСЬ.



ЛИШЬ ЗЕРНО ПРОВЕТРИТСЯ –
ЕГО ВЕЗУТ НА МЕЛЬНИЦУ.
ВЕТЕР ЖЕРНОВА ВРАЩАЕТ,

В МУКУ ЗЕРНА ПРЕВРАЩАЕТ…
ВЫ ГОТОВЬТЕ ЛИШЬ МЕШКИ –

ХВАТИТ ЗДЕСЬ ДЛЯ ВСЕХ МУКИ!



БЕЛЫЙ-БЕЛЫЙ ПОРОШОК

НАСЫПАЮТ НАМ В МЕШОК.
…ВОТ И ЕСТЬ У НАС МУКА

ИЗ ЗЕРНА ПШЕНИЧНОГО.
КАК БЕЛЕШЕНЬКА, МЕЛКА –

КАЧЕСТВА ОТЛИЧНОГО!
КАК ТЕПЕРЬ НАМ ДАЛЬШЕ БЫТЬ?

ТЕСТО ИЗ ЧЕГО МЕСИТЬ?



ЧТО Ж, НАЧНЕМ…МУКУ ПРОСЕЕМ.
ГОРКОЙ НАСЫПАЕМ.

В СЕРЕДИНКУ ВОДУ ЛЬЕМ,
МАСЛОМ ЗАПРАВЛЯЕМ.

А ТЕПЕРЬ НЕМНОГО СОЛИ –
ЛИШЬ  ЩЕПОТОЧКУ, НЕ БОЛЕ..

ЯЙЦО ДОБАВИМ, САХАР ТОЖЕ. ТЕСТУ ЭТО ВСЕ ПОМОЖЕТ

ПЫШНЫМ БЫТЬ И ОЧЕНЬ ВКУСНЫМ, ПОРАБОТАЕМ ИСКУСНО!



А ТЕМ ВРЕМЕНЕМ ОПАРУ

МЫ ДЛЯ ТЕСТА СТАВИМ:
ДРОЖЖИ С МОЛОКОМ, МУКОЙ

ВЗОБЬЕМ, ОСТАВИМ.
ПОСТОИТ ПУСКАЙ В ТЕПЛЕ.
ЧТОБЫ ВЫРОСЛО ВДВОЙНЕ!

ВОТ ОПАРА И ГОТОВА.
ТЕПЕРЬ МОЖНО ВСЕ СМЕШАТЬ.

ТЩАТЕЛЬНО И АККУРАТНО.
ЧТОБЫ ХЛЕБУ СИЛУ ДАТЬ!



ЕСТЬ У ПЕКАРЕЙ СЕКРЕТ

ТЕРПЕЛИВЫМ ЛИШЬ ЗДЕСЬ МЕСТО!
ЧЕМ МЫ ДОЛЬШЕ МЕСИМ ТЕСТО –

ТЕМ ПЫШНЕЕ БУДЕТ ХЛЕБ!



ТЕСТУ НУЖНО ДАТЬ ПОДНЯТЬСЯ,
ЧТОБЫ СИЛ МОГЛО НАБРАТЬСЯ.

ЧТОБ ВОЗДУШНЫМ БЫЛО, ПЫШНЫМ…
ВКУСНЫЙ ХЛЕБ НЕ БУДЕТ ЛИШНИМ!

В ФОРМЫ ТЕСТО ПОМЕЩАЕМ,
ПУСТЬ НЕМНОГО ПОСТОИТ.
В ПЕЧКЕ ЖАРУ ПРИБАВЛЯЕМ

ВЕСЕЛЕЙ ОГОНЬ ГОРИТ!
ЕЩЕ НУЖНО ПОДОЖДАТЬ –

ПОДРАСТЕТ … И В ПЕЧЬ САЖАТЬ.



ВРЕМЯ БЫСТРО ПРОБЕЖАЛО –
ТЕСТО В ФОРМАХ ЗАДЫШАЛО:
СТАЛО РЫХЛЫМ, НОЗДРЕВАТЫМ

И ВОЗДУШНЫМ, СЛОВНО ВАТА.
ПОРА ТЕСТО СТАВИТЬ В ПЕЧЬ,
 ЧТОБЫ ХЛЕБУШЕК ИСПЕЧЬ!



ВОТ ЗАПАХЛО ХЛЕБОМ ДОМА.
ЭТО ЗНАЧИТ ВСЕ ГОТОВО!
ДОСТАЕМ МЫ ИЗ ПЕЧИ,

ВАТРУШКИ, ПЛЮШКИ, КАЛАЧИ,
БУЛКИ АРОМАТНЫЕ,
КАРАВАИ ЗНАТНЫЕ!

КОРОЧКИ  ХРУСТЯЩИЕ, РУМЯНЫЕ, БЛЕСТЯЩИЕ!



КАРАВАЙ… АХ, КРАСОТА!
ХЛЕБ ТАКОЙ ДЛЯ ТОРЖЕСТВА.

НЕ У ВСЯКОЙ МАСТЕРИЦЫ

МОЖЕТ ХЛЕБ ТАКОЙ РОДИТЬСЯ!



 ХЛЕБ ПШЕНИЧНЫЙ И РЖАНОЙ.
ЗАВАРНОЙ И ОТРУБНОЙ…

БУЛКИ, ПЛЮШКИ И ВАТРУШКИ,
БАРАНКИ, БУБЛИКИ И СУШКИ,

ВАФЛИ, СУХАРИ, ПЕЧЕНЬЕ,
И ПИРОЖНОЕ С ВАРЕНЬЕМ,

ПИРОЖКИ И ПИРОГИ –
ВСЕ ИЗ ХЛЕБНОЙ ИЗ МУКИ!



МАКАРОНЫ ВСЕ НА СВЕТЕ:
РОЖКИ, РАКУШКИ И СПАГЕТТИ,

МАНТЫ И ЗНАТНЫЕ ПЕЛЬМЕНИ…
МУКУ НИЧЕМ МЫ НЕ ЗАМЕНИМ!



ХЛЕБ, РЕБЯТА, БЕРЕГИТЕ!
НИКОГДА ИМ НЕ СОРИТЕ!
МНОГО РУК ЕГО РАСТИЛИ,
СОБИРАЛИ, МОЛОТИЛИ,

ОТДЫХА ПОРОЙ НЕ ЗНАЛИ,
ДОЛГО У ПЕЧИ СТОЯЛИ.

ЧТОБ ДЛЯ НАС ИСПЕЧЬ ПОЛЕЗНЫЙ

ХЛЕБ ДУШИСТЫЙ И ЧУДЕСНЫЙ!



 ВОТ ТАК МАЛЫЙ КОЛОСОК

НА СТОЛ  ХЛЕБОМ ПРИЙТИ СМОГ!




